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①アサヒビールとカゴメが共同開発
した野菜使用のカクテル。21種類の
野菜を使った“ベジッシュ”（グレー
プフルーツテースト／スパークリン
グタイプ）と“ベジーテ”（オレンジ
テースト）、完熟トマト使用の
“トマーテ”の３種類　②ス
トレート　③各196円（350ml
缶） ④アサヒビール＝�
0120（011）121

①国産本わさびを100％使用し、
わさびの爽やかな香りを閉じこめ
た焼酎。和食はもちろん、肉料理
や中華など幅広い料理によく合い
ます　②ロック　③1050円（720ml）
④サッポロビール＝�0120（207）
800

①３年以上かけてじっくり貯蔵熟
成した本格焼酎。トウモロコシ特
有のすっきりとした香りとまろや
かな味わい、軽快なのどごしが自
慢。１升瓶も新登場Y ②ロック、
水割り　③1199円（720ml） ④高千
穂酒造＝�03（3552）9221

①トマトの果肉だけを絞った、“ト
マト＝赤い”の固定概念を覆す透
明なお酒。トマトの爽やかな香り、
フレッシュな酸味とほのかな甘さ
が魅力Y ②炭酸割り　③681円
（500ml） ④オエノングループ＝�
03（3575）2787

①上質なシャルドネワインに、トマト約2.3
個分が丸ごと入った“トマッチェ”と、ニン
ジン約１本丸ごと入った
“キャロッチェ”。とって
もLOHASなベジワインで
すY ②ストレート　
③トマッチェ1250円、キ
ャロッチェ1150円（各
500ml） ④鶴見酒造＝�
0567（31）1141

①ニンジン焼酎をベースに、ニンジ
ン本来の甘味を生かしたヘルシーな
ベジタブル・リキュー
ル。β-カロテンや食物
繊維も含まれています
②ロック、炭酸割り
③1236円（500ml）
④研醸＝�0942（77）
3881

紹介欄　①特徴・
こだわりポイント
②お勧めの飲み方
③メーカー希望小
売 価 格（ 容 量 ）
④問い合わせ

①国産梅＆蜂蜜で作った梅酒と、
キャロット・セロリ・ホウレン
草・レタスなど７種類の野菜をブ
レンドしたカクテル。爽やかさと
コクのある甘さが魅力
②よく冷やしてストレート
③1050円（1000ml）
④チョーヤ梅酒＝�03（3786）0881

①素材のおいしさに注目した新しいリキュー
ル。紫芋の持つ鮮やかな色合い、上品な味わ
い、やさしい香りを生かした
“ImoImo”と、トマトのうまみ
を凝縮した、リコピン由来の
鮮 や か な 赤 色 が 美 し い
“TomaToma”②ロック　③714円
（500ml） ④サントリー＝�
0120（139）310

①“フルーツ＆ベジタブル”
のすっきりとした新感覚の
チューハイ。“アップル＆
トマト”“グレープフルー
ツ＆セロリ”“マンゴー＆
キャロット”の３種類　
②ストレート　③各148円（350ml缶）
④サントリー＝�0120（139）310

最近、野菜を使ったお酒
が続々登場。健康志向の女
性にも人気だとか。今回は、
スーパーやコンビニなどで
目にするちょっと変わった
“野菜のお酒”を紹介します。


